ZBOZA 1 MAKA
1.0pisz ponizszg budowe ziarna zbozowego
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2.Wymien rodzaje zb0z uzywane w technologii gastronomicznej
ZPEO, JECZIMEOIL ... e ettt et
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( Maka pszenna
¢ typ 450 \

typ 500
typ 580
[ typ 1400
) typ 2000
typ 850
4, Opisz ponizsze typy maki
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f Maka zytnia
| typ 580
| typ 1400
| typ 2000
) typ 1850
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jest maka
12. Wymien gorace sosy do dan gléwnych
Chrzanowy, cebulowy, potrawkowy............ccoviiiiiiiiiii e

13. Wymien zimne sosy do zakasek
Musztardowy, grecki...... ..o
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15. Przedstaw proces produkcji sosu beszamelowego

Nazwa surowca Gramy Sposob wykonania
Kapusta kwaszona 900
Jabtka 200
Marchew 120
Cebula 100

Cukier 25



